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Desenvolvemos projetos em tecnologia de alimentos voltados a
pesquisa de proteinas alternativas, embalagens sustentaveis,
alimentos inovadores e aproveitamento de residuos industriais.
Também realizamos analises de alimentos e prestamos servicos
técnicos para instituicdes de ensino e empresas
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INFRAESTRUTURA

Conta com infraestrutura para
analises laboratoriais,
microbiologia, processamento
de alimentos, desenvolvimento
de embalagens sustentaveis e
realizacao de ensaios
tecnologicos
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Caracterizacdo quimica de
alimentos

Desenvolvimento de
embalagens
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(PD&I) com empresas,
cooperativas, instituicdes
publicas e érgaos
governamentais

Prestacao de servi¢os técnico-
cientificos, consultorias,
treinamentos e capacitacao
voltados ao setor de
alimentos
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SAIBA MAIS

Aponte a camera do seu celular
para o QR Code e conheca mais
sobre o Laboratério de Tecnologia
de Alimentos
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