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LABORATORIO DE MICOTOXINAS E
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LAMCA

Desenvolvemos solu¢cdes para seguranca e qualidade de
alimentos, apoiando empresas e instituicdes com projetos de
PD&l, analises laboratoriais e servicos técnico-cientificos
voltados ao controle de contaminantes e a caracterizacao de

alimentos
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SETORES
ATENDIDOS

RESOLVEMOS

Identificacdo e caracterizacdo de
contaminantes em alimentos

(2 Mitigagdo de micotoxinas em
alimentos e matérias-primas

( Avaliagdo da contaminagéo
fungica em graos e alimentos

Q Estudos sobre contaminantes
durante o processamento de
alimentos

Desenvolvimento de solu¢des
em seguranca de alimentos

0 Apoio técnico a projetos de
inovacao no setor alimenticio

Determinacao da composicdo
quimica, bioquimica e
bioativos de alimentos

PROBLEMAS QUE o

% DIFERENCIAIS

)

Desenvolvimento de
meétodos analiticos para
alimentos e contaminantes

Atuacdo em tecnologias de
mitigacdo de micotoxinas
utilizando enzimas, micro-
organismos e compostos
naturais

Realizagdo de estudos
metaboldémicos e
identificacdao de
biomarcadores
relacionados a

contaminacdo fungica

Integra projetos de PD&,
prestacdo de servicos,
consultorias e capacitacao

Parcerias com empresas,

TECNOLOGIAS INFRAESTRUTURA cooperativas, instituicdes
PARA MITIGAGAO - . publicas e 6rgaos
UUU] pemicotoxinas Laboratério equipado  para governamentais

ESTUDOS DE
BIOACESSIBILIDADE
DE CONTAMINANTES
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OPORTUNIDADES

Prestacdo de
servigos
Servicos
padronizados
Projetos de
Inovacao

andlises de alimentos, preparo
de amostras e desenvolvimento
de projetos, com cromatografia
liquida e equipamentos para
analises fisico-quimicas

Experiéncia em projetos de
inovacao e transferéncia de
tecnologia para o setor de
alimentos
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E muito mais!

ENTRE EM CONTATO

Pesquisador responsavel
Prof. Dr. Jaqueline Garda Buffon

VAMOS TRABALHAR
JUNTOS?

4 negocios.a2p3@furg.br
QO (53) 3237-3044

SAIBA MAIS

Aponte a camera do seu celular
para o QR Code e conheca mais
sobre o Laboratério Micotoxinas e
Ciéncias de Alimentos
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